Huile au Budo Sansho

Mariage réussi de deux produits regionaux de Wakayama




Qu’est-ce que le Budb6 Sansh6?

Un produit régional de Wakayama

€ Environ 70% de la production nationale de
Sansho
€ Espéce unique a la région d’Arita

Un agrume

€ |l ne s’agit pas d’'un poivre mais d’'une rutacée.

€ Les baies poussent comme une grappe de raisin.
Une sensation unique

€ Un arome fruité et frais ressemblant a celui du citron

€ Un piquant subtil au palais




Piguant subtil du Budo Sansho

Amides Sanshools
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€ Donne une sensation de pétillement

€ A un pouvoir aneshtésiant
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Arome élegant du Budo Sansho

Arome floral Ardbme d’agrumes Arome mentholé
€ Acétate de géranyle € Limonene € Phellandrene
€ Géraniol & Citronellol
w7 P
 Sensible a I’oxydant, la chaleur, 'UV Comment préserver ( )

« Perd facilement ses arémes la qualite ?
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Hulle de son de riz

e A Son de riz « nuka »
) 100% d’origine japonaise

€ Riche en antioxydants : Vitamine E, Tocophérol, y-Oryzanol
& Stabilise la qualité des ingrédients

€ Met en valeur le go(t naturel des ingrédients
@ Pas d’ordeur particuliére

€ Sans allergene et OGM

@ Variété de mode d’emploi




HUIIG de SON de riZ Acteur important pour envelopper des aromes
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Comparaison des substances odorantes

Sansho en moulues Huile au Sansho
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& Les ardmes disparaissent rapidement € Les ardbmes sont bien conservés




Mariage réussi de deux produits regionaux

100% Produit local

100% d’origine japonaise

Arome fruité et élégant Godut naturel

Sensible a la chaleur | Stabilise la qualité



Huille au Sansho Vert

Cueillette avant maturité
de juin a aolt

& Ardme fruité et frais qui ressemble a celui du citron
€ Golt tranché des baies de sanshé jeune

€ Piquant subtil qui pourrait stimuler I'appétit

Profitez de I'aréme éclatant de jeunesse du sanshd!

—_————



Huile au Sansho Rouge

Cuelllette a pleine maturité
de septembre a octobre

& Ardme fruité et floral qui ressemble a celui de la rose
€ Gol(t intense des baies de sanshé mar

€ Piguant adouci qui pourrait étre le secret de sa saveur

Profitez de Ia sa

—_————

veur raffinée du sanshd mar!




Mode d’emplol

"

v| Parfumer les plats

v| Faire une vinaigrette

7] Faire une sauce

v] Faire un confit

vl Poéler

vl Mijoter

¥l Vosyrecettes uniques



Au Salon prOfeSS|On nel 05 Février 2020 Pavillon Gabriel a Paris

Poire, Huile au Sansho

@ Cuire et parfumer des poires dans I'huile au sanshé vert

¥ Servir frais avec des maches

& Go(t trés rafraissisant | 3 %

Commentaire d’un chef sur 'huile au sansho

« Il est tres intéressant de la marier avec des fruits frais ’
tels que des pommes, poires, péches, etc. L’huile de son de riz | w
a tres bon go(t. » -
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Laissez parler votre imagination et laissez vous surprendre!
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